Azienda Agricola

CAMISANI

FABIO PIETRO

Salame di riso
ESD ETP Difficolta @ 20 minuti

INGREDIENTI PER 4 PERSONE:

180 g di Riso Origiwnavrio, eo cl. di Latte, 200 g di burro, 250 9
di biscottl secchi (gallette), 100 g di zucchero, 100 g di cacao
amaro, 2 cucchial di liquovre dolece a placere, 2 uwova.

Cuocete Ll vriso fino al suo completo assorbimento.

Fowndete il burvro a fltamma dolcissima.

Sbriciolate L biscottl a pezzettinl trregolart.

Mettete in una citotola con tl burvro fuso, Lo zucchero, il cacao, Ll
Liquore ¢ Lle uova.

Con uwn cucchialo mescolate fino ad ottenere un composto omoge-
weo. Uwnite Ll riso cotto e versate L composto su di un foglio di
alluminto.

Arvotolate dandogli Lla forma di un salame.

Mettete in frigo per 2 ore civea finché si sara rassodato.
Servite tagliato a fette.

www.agricolacamisani.it



